e L’Escale Gourmande

Sujet : Le cake salé

Le candidat est 1libre d'ajouter autant d’ingrédients et de
produits supplémentaires qu'il désire pour valoriser le produit
imposé.
I1 est demandé d’utiliser dans la recette au moins un produit du
terroir.

Objectif :

Récompenser un(e) cuisinier (ére) en valorisant sa créativité et
son savoir-faire.
Permettre au public d'assister a un concours de cuisine.

Organisateur :

Neuv’ scene événements (Comité des fétes de Neuvecelle)

Date et lieu du concours :

Dimanche 28 avril 2024
Parc Clair Matin, sous le chapiteau « Concours »

Candidature :

Les participants devront faire acte de candidature avant le 24
avril 2024, en envoyant leur dossier par courriel a
lescalegourmande.neuvecelle@gmail .com

L'inscription est gratuite.

Les produits entrant dans la composition de la recette sont a 1la
charge du candidat.

Recette du cake salé : compléter obligatoirement la fiche
recette en indiquant bien le ou les produits du terroir et
1’amener le 28 avril avec les cakes réalisés.

Le candidat donne son accord pour la diffusion de sa recette et de
son nom.
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REGLEMENT
du

CONCOURS DE CAKE SALE
Dimanche 28 avril, au Parc Clair Matin

Modalités du Concours

Le candidat aménera 3 cakes étiquetés, d’environ 25 cm chacun, de la
méme recette le dimanche 28 avril entre 9h00 et 10h00 avec la fiche
recette. Sans la fiche recette, la candidature n’est pas prise en
compte.

Criteres d’évaluation des candidats.

Criteres d'évaluation
Créativités 0 a 10
Golit 0 a 10
TOTAL sur 20

Résultats
Désignation du vainqueur : le dimanche 28 avril, a 17h00, en
présence du jury de professionnels, des élus du Chablais et de

la presse. Le Jury délibere sur la base de la grille d'évaluation.
La décision du jury est sans appel.

Prix
Trophée et photo souvenir avec les chefs étoilés
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Bulletin d’inscription
au CONCOURS DE CAKE SALE

Dimanche 28 Avril - Parc Clair Matin
Neuvecelle

ENGAGEMENT

Acte de candidature avant le 24 avril 2024
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Téléphone:......cooooviiiiiiiiinn. Y = U
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Date de naissance (photocopie de la carte d'identité) : .......ccovevieeeic e e

Je certifie sur 1'honneur
Que le cake présenté est de ma propre fabrication
Avoir pris connaissance du Reglement du Concours

Je donne mon accord pour la diffusion d'images me
concernant ainsi que ma recette

Fait le ... 2024, & e, Signature du candidat
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Candidature a renvoyer par mail avant le 24 avril 2024

FICHE RECETTE pour LE CAKE SALE
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Code Postal : .oovveeeeeii VI & e e e e e e e

Ingrédients et quantité |Progressionde la recette

Attention : date limite de réponse le 24 avril 2024

Tél.
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